TERTIANUM

Restaurant Bellerive -

8. April 2024

9. April 2024

10. April 2024

11. April 2024

12. April 2024

13. April 2024

Eq
14. April 2024

Randen-Carpaccio /
Mozzarellaperlen /
Rucola /
Barlauchvinaigrette

Rucolacremesuppe

Menu 1

Kaninchenragout (HU)
/Balsamicosauce /
Couscous /
Pak-Choi / Sprossen

Menu 2
Kalbsbraten /
Thymiansauce /
Bratkartoffeln /
Butterbohnen /
Dorrbohnen

Menu 3

Basilikum-Tofu /
Tomatensauce /
Ur-Dinkelspaghetti /
Brokkoli

Vital-Menu

Kohlrabi / Karottenflan

/
Butterbohnen /

Ebly-Salat / Oliven /
Dorrtomaten / rote
Zwiebeln /
Brokkoliréschen

Gelbe Randensuppe

Menu 1

Schweineschnitzel /
Champignonssauce /
Suisskartoffeln /
Romanesco

Menu 2
Frischlachsfilet (NO) /
Limonensauce /
Safrantagliatelle /
Lauchgemiise

Menu 3

Gemisewdhe /
verschiedene Salate

Vital-Men

Blattspinat /
Datterinotomaten /

Schnittlauch-
Huttenkéase /
Zuckerhutsalat /
Thousand
Islanddressing

Spargelcremesuppe

Menu 1

Maispoulardenbrust
(FR) / Thymiansauce
Ebly / gelbe Randen

Menu 2

Lammbkotelettes /
Pfefferminz-Kruste /
Jus /
Pommes Frites /
Ratatouille

Menu 3

Auberginen-
Teigtaschen / farbiges
Peperonata / Mais

Vital-Men

Weisse Riaben /
Karotten / Zucchetti /
Bratkartoffeln /

Biindner Rohschinken /
Spinatsalat /
Erdbeerdressing

Brotsuppe /
Frihlingszwiebelradli

Menu 1

Kalbsbratwurst /
Zwiebelsauce /
Rosti /
griine Bohnen

Menu 2

"Suure Mocke"
Rotweinsauce /
Barlauch-
Kartoffelstock
/ Blumenkohl

Menu 3

Frihlingsrolle / Sweet-
Chillisauce /
Asiagemise

Vital-Menu

Romanesco /
Krautertomate /

Fenchel- / Randensalat
/ gerdsteten Nussen /
Baumnussvinaigrette

Rindsbouillon / Fideli /
Gemiisestreifen

Menu 1

Schweinehalsbraten /
Bratenjus / Bier-
Laugen-
Serviettenknodel /
Rosenkohl

Menu 2
Gebratenes Felchenfilet
/ Zitronen-Kapern-
Butter /
Bratkartoffeln /
gefillte Tomate /
Blattspinat
Menu 3
"Smashed Kartoffeln"
(gekochte/mit einem
Tassenboden
zerdriickte Kartoffel) /
gratiniert Reibkadse /
Karotten /
Vital-Menu

Mangold / Karotten /

"Fajitas Bellerive"

Tomatenscheiben/Ruc
ola)

Quinoa-
Orangencremesuppe

Menu 1

Osso-Bucco /
Rosmarinsauce /
Tomaten-Risotto /
Brokkoli

Menu 2

Rindsentrecote (UY)/
"Golden Label"Whisky-
Sauce /
Herzoginkartoffeln /
grinen Spargelragout

Menu 3
Brokkoli-Schnitzel /
Tomatenragout /

Farfalle / Pfalzer
Karottenstdbe

Vital-Menii

Weisser Spargel /
griines Spargelragout /

(Roastbeef/Frischkase/

Morchelterrine /
Barlauch-Panna-Cotta
| Feigensenf

Weisswein-
Cremesuppe /
Rosenhliittenrahm
Menu 1

Riesencrevetten-Spiess
(VN) / rote Currysauce
/ Basmatireis /
Kefen / Radiesli / Mini+
Mais

Menu 2

Rosa gebratenes
Kalbsnierstiick /
Barlauch-Hollandaise /
Gratin /
Saisongemiise

Menu 3

Falafel / Currysauce /
Basmatireis /
Friichtegarnitur

Vital-Menii

Saisongemuse /

/ Himbeersauce

Erdbeeren / Rahm

Opfel-Nidlechueche

Erdbeer-Tiramisu

. . Reis / Susskartoffeln /
Bratkartoffeln / FrischIaRcT'II:fi/Iet (NO) Maispoulardenbrust Thyr::)aurilé?gizf;eln / Felchenfilet Ri:(;zteknat"rt:cf;iclen((JY) Kalbsnierstiick
Kaninchenfilet (HU) (FR)
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Vanille-Milch-Pudding . Erdbeerglace / Schokoladenbrownie /
Cafémousse

Griessflan / Mango-
Johannisbeerkompott

marinierte Erdbeeren /
Kokosglace

Wochenhit:

Barlauch-Spaghetti / Datterinotomaten / Zedernkerne / Parmesan

CHF 28.00/ CHF 35.00

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00

Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.



